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Phénologie

Aptitudes viticoles

Floreal
(référence obtenteur :  Col-2007G)

Variété de cuve de la série INRA-ResDur1, à résistance polygénique
au mildiou (Rpv1 + Rpv3.1) et à l’oïdium (Run1 + Ren3 + Ren 9)

Origine / Filiation
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Richesse en sucres et acidité des raisins

Qualité du vin

Paramètres œnologiques

Résistance aux maladies fongiques

Mildiou

Oïdium

Black rot

Botrytis

Economie potentielle en fongicides

Floreal
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site 1

site 2

Floreal 12,0 %vol.

Chenin 13,0

Chardonnay 14,2

Floreal 12,9
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site 1

site 2

Floreal 4,1 g/l

Chenin 5,1

Chardonnay 3,5

Floreal 3,4


